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Con la filosofía de siempre: la cerveza artesana. 
Una cerveza elaborada con mimo y personalidad, 
buenas materias primas y centrada en la calidad y no 
en la productividad. Es una cerveza sin pasteurizar. 
Todo ello da como resultado una cerveza viva, 
más saludable y con unas mayores propiedades 
organolépticas.

La gran variedad de estilos presentes en el 
festival serán servidos con el mismo mimo por 
el propio cervecero. Organizado por Cervezas 
Artesanas LúpuluS, Birramigos y el Ayuntamiento 
de Zaragoza, Birragoza no hubiera sido posible 
sin la colaboración del Centro de Historias del 
Ayuntamiento de Zaragoza. Desde la organización 
del Birragoza queremos expresar nuestro más 
sincero agradecimiento a toda la gente que ha 
hecho que este festival haya sido posible, y en 
especial a todo el público - ¡que es la caña! - que 
viene siempre con ganas.

¡A pasarlo bien!

BIENVENIDOS A LA XII EDICIÓN DE BIRRAGOZA,
EL FESTIVAL DE CERVEZA ARTESANA DE ZARAGOZA.



Para disfrutar del festival, es necesario adquirir el 
bono (6€), que da derecho al vaso conmemorativo 
(imprescindible para ser servido en los stands) y a 
una primera consumición en cualquier cervecería.

Todos los estands tienen cervezas canjeables con el 
ticket de primera consumición que se entrega con 
el vaso, pero algunas cervezas especiales pueden 
no ser canjeables.

Horario: de 12 a 00 horas.
Habrá comida sin gluten, vegetariana y vegana.
Habrá cerveza artesana sin gluten, y cerveza
sin alcohol de tirador. 

Después, con el vaso se 
van pidiendo cervezas 
en los diferentes stands, 
abonando allí mismo la 
consumición.

Para ello, te podrás 
guiar del plano con las 
cervecerías y su ubicación 
exacta, así como de toda 
la información de sus 
cervezas (grado, color, 
estilo, descripción y 
precio).

FUNCIONAMIENTO



oferta gastronómica
SABOR A PIRINEO
Todo 100% sin gluten ni lactosa

Patatas Bravas con Salsa Casera  	 8€
Patatas Alioli de perejil 	 8€
Nuguets de pollo de corral artesanos 	 10€

Huevos rotos con Foie 				    11€
Huevos rotos con pollo y trufa 	 11€
Huevos rotos con Jamón 	 10€
Huevos rotos con Chistorra 	 10€
Huevos rotos con Longaniza y Setas 	 10€
Huevos rotos con Gulas al Orio 	 10€
Huevos rotos con Verduritas  Opción vegetariana		  10€

Nachos con Guacamole y pico de gallo		 10€
Opción vegana

Nachos con queso caliente y semillas de sésamo 10€

oferta gastronómica



oferta gastronómica
HOT DOG BOSS
Hot dog de 22cm cocinado en “sopa“ de cerveza:

Alemán: salsa mostaza y miel, chucrut, cebolla crunchi y pepinillo 8€
Completo: ketchup, mostaza, cebolla frita y pepinillo 	 8€
Clásico: ketchup, mostaza 		  7€
Picante: salsa Valentina, mostaza, jalapeño y sésamo wasabi 	 8€
Americano: salsa barbacoa, mostaza y crispéis de maíz 		  8€

Patatas fritas 		 7€
Quesadilla de jamón y queso 		  9€

Spacio Boccana
Hamburguesa Cheddy: carne, bacon, queso, salsa mac 	 12€
Hamburguesa Red Label			  13€
carne, mermelada de bacon y cebolla, salsa de queso camembert
Hamburguesa veggie 												            12€
cebolla frita, hojas verdes, salsa mac,

Patatas rancheras con bacon 	 7€
Bolitas queso 		 7€

oferta gastronómica





ACTIVIDADES

VIERNES 29 DE AGOSTO
 
12:00-15:30 Nuestro amigo Rastaul nos hará disfrutar del 
mejor funk, acid jazz, bossa nova, latin, afrobeat y reggae.

15:30-17:00 El Abismo con Alberto Clavijeitor y Julia Neko 
nos traerán un recorrido por los sonidos más oscuros de 
los años 70s pasando por el Stoner desértico y psicodélico 
de los 90s, todo ello bajo el denso y humeante ritual del 
Doom metal.

17:00 Pinchada de Cask gratuito para celebrar otro año 
más del Birragoza, ¡y ya van 12!

17:00-19:00 DJ Monkey Loops

17:15 Cata de 5 Cervezas Artesanas de diferentes 
productores explicadas por el beer sumiller Guillem 
Laporta de Homosibaris-La Cebada. 15€. 

19:00-21:00 Rastaul

21:00 a cierre Papa Frita Deejays



ACTIVIDADES

SÁBADO 30 DE AGOSTO
 
12:00-15:30 Nuestro amigo Rastaul nos hará disfrutar del 
mejor funk, acid jazz, bossa nova, latin, afrobeat y reggae.

13:00 Cata de 5 Cervezas Artesanas de diferentes 
productores explicadas por el beer sumiller Guillem 
Laporta de Homosibaris-La Cebada. 15€. 

15:30-17:00 El Conde Orlok

17:00-18:30 DJ Monkey Loops

18:30-20:00 Rastaul

20:00 a cierre Papa Frita Deejays

Más información e inscripciones en el stand de la organización. 
Las catas tienen plazas limitadas, reserva tu plaza en Cervezas 
Lupulus, info@cervezasartesanas.com. 
Todas las actividades tendrán su salida desde la carpa de 
información.



PLANO



DOUGALL’S
www.dougalls.es

1
Liérganes, Cantabria

IPA SIN

Una sin alcohol que sí sabe a cerveza.

PÁLIDA AMARGOR

2,5€0,5%
IPA
(Sin Alcohol y Sin Gluten)

ECO APA

Cristalina y equilibrada. En nariz, flores y limón. Trago largo y seca.

RUBIA AMARGOR

3€5%
American Pale Ale
(Eco y Sin Gluten)

Def con Hops

Amarga y seca, trago largo y refrescante. Aromas florales y cítricos.

RUBIA AMARGOR

3€6%
West Coast IPA
(Sin Gluten)

Indian Pale Lager

Cristalina. Lúpulo Tango: floral y herbáceo junto a Citra: cítrico y afrutado.

RUBIA AMARGOR

2,5€ 6,3%
Indian Pale Lager
(Sin Gluten)

Tres Mares

Tostada con aromas a regaliz y toffee, frutos secos y galleta.

ÁMBAR OSCURO AMARGOR

2,5€5,2%
Amber Ale
(Sin Gluten)

Fishman

Con café tostado y anchoa de cantabria. Aromas a café, regaliz 
y chocolate tostado.

NEGRA AMARGOR

3,5€10%
Imperial Stout

NEIPA#2

Turbia y sedosa. Fruta dulce tropical y cítrica con final poco 
amargo.

RUBIA AMARGOR

3,5€6,3%
New England IPA



Lager con Limón

Nuestra rubia raquera con zumo de lima y limón.
RUBIA AMARGOR

2,5€4,8%
Lager (Sin Gluten)

Balaitus

Cerveza rubia, ligera y con un toque afrutado. Sin gluten.
AMARILLO PÁLIDO AMARGOR

3€4,6%
Hoppy Lager

Peña Roya

Cerveza tostada con aromas frutales.
ÁMBAR OSCURO AMARGOR

3,5€5,7%
America Amber Ale

Peña Blanca

Cerveza de trigo con cáscara de naranja. Ligera y especiada.
AMARILLO CLARO AMARGOR

3€5%
Witbier

Peña Telera

Cerveza amarga con abundante aroma frutal.
PAJIZO OSCURO AMARGOR

3,5€6,4%
India Pale Ale

Akelarre

Cerveza con aromas a pan de higo, dátiles y orejones. Potente 
en boca, compleja. Rico dulzor a malta. Especiada y frutal.

COBRIZO AMARGOR

3,5€8,5%
Belgian Dark Strong Ale

IPA2

Cerveza color cobrizo, con un sabor intenso de lúpulo en un 
perfecto balance con las maltas tostadas.

ROJA AMARGOR

4€8,5%
Doble Indian Pale Ale

cerveza TENSINA
www.tensina.es

2
Tramacastilla de Tena, Huesca



SALTUS
www.saltusbrewing.beer

3
Aitzoain, Navarra

Ttipia

Suave, fina y ligera. Sin gluten.
DORADA AMARGOR

3€4,8%
Pilsner

Zapa

Toques de caramelo, resina y un sutil amargor. Sin gluten.
ÁMBAR AMARGOR

3€6,7%
Amber lager

Kloratipa

Fina, ligera, fruta tropical y un ligero amargor muy agradable. 
Sin gluten.

PAJIZO TURBIO AMARGOR

3,5€5,6%
IPA

Lasaña

Maracuyá, arándano, frambuesa, mango y grosella para 
completar una sour muy refrescante.

ROJA AMARGOR

3,5€6%
Fruit Sour

Güello Gorria

Lima, cereza, zarzamora y arándanos. ¡Acidez y fruta!
ROJA AMARGOR

3,5€6%
American Sour Ale

Zenitagoia

Limones de Elorrio, arándanos y sal de Añana. ¡Una mezcla 
espectacular!

ROJA AMARGOR

3,5€5,2%
Fruit Gose

Basurdik

Malta torrefacta y vainilla de Tahití. (Barril del 2022)
NEGRA AMARGOR

4€12,3%
Russian Imperial Stout



MONONOKE
mononokecafe.com

4
Zaragoza

MONONOKE

Okkoto

Cerveza rubia sin gluten fácil de beber. Perfecta para combatir 
el calor.

RUBIA CRISTALINA AMARGOR

3€5,2%
Lager Pils Sin Gluten

Howl

Cerveza ácida y refrescante, en colaboración con nuestros 
amigos de Pyrene. Hecha a base de naranjas y melocotones.

ANARANJADA AMARGOR

3,5€6%
Fruit Sour

La lucha sigue

Cerveza ácida con frambuesas en colaboración con nuestros amigos 
de Birrosta y la cervecera catalana antifascista La Calavera. Sin gluten.

ROSADA AMARGOR

3,5€4,7%
Fruit Sour Sin Gluten

YUBABA

Cerveza rubia amarga en colaboración con nuestros amigos de Pyrene. 
RUBIA CRISTALINA AMARGOR

3,5€6%
iPA 

Nausipa

 Cerveza rubia un poco amarga, suave y fácil de beber.
Elaborada en Saltus, Pamplona. Sin gluten.

RUBIA CRISTALINA AMARGOR

3€5%
Session IPA Sin Gluten



EL BANDIDO CUCARACHA
www.cervezaselbandidocucaracha.com

5
Zaragoza

Herrera

Aroma y sabor a café, chocolate y demás tostados. Cremosa, 
amargor liviano.

NEGRA AMARGOR

3,5€9,2%
Imperial Stout

Montemolin

Aroma afrutado. Paladar agradable, cuerpo notable, regusto 
amargo agradable, refrescante.

RUBIA-DORADA AMARGOR

3€4,9%
Session IPA

Viva Bohemia

Cuerpo ligero, suave, muy fácil de beber
RUBIA AMARGOR

3€5,3%
Hoppy Pils

California 2.0

Aroma afrutado, sabor también afrutado y con cuerpo. 
Regusto  amargo. Vamos, es una IPA.

RUBIA-DORADA AMARGOR

3,5€6,5%
Double dry hopped IPA



BRASSERIE DE LA SENNE
www.brasseriedelasenne.be

6
Bélgica

Taras Boulba

Muy refrescante, chispeante, cítrica, seca.
RUBIA AMARGOR

3€4,5%
Hoppy Belgian Ale

Petit Taras Boulba

Hermana pequeña, con menos alcohol, ¡pero con todo el 
sabor!

RUBIA AMARGOR

3€2,8%
Hoppy Belgian Ale

Zinnebier

Balance de fruta, malta y lúpulo, compleja y refrescante.
ÁMBAR AMARGOR

3€5,5%
Hoppy Belgian Ale

Jambe boix

Notas de cereal, lúpulo y fermentativas de fruta, seca.
RUBIA AMARGOR

4€8%
Hoppy Triple

Brussells Calling

IPA belga, con balance de malta, lúpulo y fermentación. Bio.
RUBIA AMARGOR

4€6%
Belgian IPA



BRASSERIE DE RULLES
www.brasseriederulles.be

6
Bélgica

23éme

Sour refrescante de bajo grado y notas afrutadas.
RUBIA AMARGOR

3€3,6%
Berliner Weisse

Blonde

Balance de notas de cereal y ligera miel de la malta con lúpulo 
americano, refrescante y plena. Una maravilla.

RUBIA AMARGOR

3€6,5%
Belgian blonde

Brune

Cremosa, golosa y final seco. Notas de tostados de la malta, 
galleta, cacao, café.

OSCURA AMARGOR

3€7%
Belgian brune

Triple

Cremosa y con cuerpo, ligeramente afrutada, seca... ¡puro 
vicio!

OSCURA AMARGOR

4€8,4%
Belgian brune

Le grande 10

Complejidad en notas de malta, levadura y lúpulo. Muy fácil.
OSCURA AMARGOR

4€10%
Belgian brune



SOMA
www.soma-beer.com

7
Cornellà del Terri, Girona

Eazy

IPA densa, afrutada, tropical con lúpulos Citra, Mosaic y 
Nectaron.

RUBIA AMARGOR

4€5%
NEIPA

Loop

IPA densa, afrutada, tropical con lúpulos Motueka, Citra y 
Waimea.

RUBIA AMARGOR

4€6,5%
NEIPA

Frequency

IPA densa, afrutada, tropical con lúpulos Citra y Krush.
RUBIA AMARGOR

4€6,5%
NEIPA

Grit

IPA densa, afrutada, tropical con lúpulos Citra y Strata CGX.
RUBIA AMARGOR

4,5€8%
Doble NEIPA

Instint

IPA densa, afrutada, tropical con lúpulos Nectaron, Motuere y 
Motueka.

RUBIA AMARGOR

4,5€8%
Doble NEIPA

Beat

IPA densa, afrutada, tropical con lúpulos Citra y Riwaka.
RUBIA AMARGOR

4,5€8%
Doble NEIPA

Hologram

IPA densa, afrutada, tropical con lúpulos Citra, krush e Idaho 7 
CGX.

RUBIA AMARGOR

5€10%
Triple NEIPA



CERVEZA CALEYA
www.cervezacaleya.com

8
Langreo, Asturias

Milenta

Suave, ligera, aromática, baja en alcohol y calorías.
RUBIA AMARGOR

3€5%
Lager

Hostia

Malta tostada, caramelo, nuez ahumada y notas herbales.
ÁMBAR AMARGOR

3€5,5%
Amber Lager

Goma2

Multipremiada IPA West Coast frutal, pinacea y floral.
RUBIA AMARGOR

3,5€6,3%
West Coast IPA

Learn to die

Ligera, sedosa al paladar, frutas tropicales. ¡Para repetir!
RUBIA AMARGOR

3,5€4,9%
Hazy Session IPA

Vice Hops

IPA turbia, auténtico vicio de lúpulos neozelandeses. 
RUBIA AMARGOR

3,5€6,6%
Hazy IPA

Crab Fruit

Smoothie refrescante con maracuyá, piña, coco y vainilla.
ANARANJADO AMARGOR

3,5€5,5%
Smoothie Sour Ale

Medussa

Smoothie deliciosa con frambuesa y arándanos.
MORADA AMARGOR

3,5€5,5%
Smoothie Sour Ale



GARAGE BEER CO.
www.garagebeer.co

9
Barcelona

Riba

German Pils con lúpulos nobles. Clásica y refrescante.
RUBIA AMARGOR

3€5%
Pils

Malico

Ácida con mango, lima y coco.
AMARILLA AMARGOR

3,5€4,5%
Barcelona Weisse

Todos los barrios

Pale Ale clásica. Sin gluten.
DORADA AMARGOR

3€5%
Pale Ale Sin Gluten

SOUP

IPA cítrica y tropical, elaborada con Citra y Mosaic.
DORADO TURBIO AMARGOR

3,5€6%
NEIPA

Snagz

NEIPA australiana. 100% tropical con notas a maracuyá.
DORADO TURBIO AMARGOR

4€7%
NEIPA

Nexicon

NEIPA americana. Bowl de frutas en un vaso.
DORADO TURBIO AMARGOR

4€7%
NEIPA

Yambic Pentameter

Imperial Stout con cacao.
NEGRA AMARGOR

5€10%
Imperial Stout



Loco Dice

West Coast Pils con aromas tropicales. Fresca y súper bebible.
AMARILLO PÁLIDO AMARGOR

3,5€5%
West Coast Pils

Doble Soup

Doble IPA rebosante de aromas a melocotón.
AMARILLO PÁLIDO AMARGOR

4,5€8,5%
Doble IPA

Pacific Trifecta

Ensalada de frutas con 8% de alcohol. Puro cítrico, tropical y 
fruta de hueso.

AMARILLO PÁLIDO AMARGOR

4,5€8%
Doble IPA

Triangles

Session IPA para beber de a pintas.
AMARILLO PÁLIDO AMARGOR

3,5€4,8%
Session IPA



MÀGER BREW
www.magerbrew.com

10
La Llacuna, Barcelona

Saison

Rubia, especiada, con un punto a plátano y un amargor medio.
RUBIA AMARGOR

3€5,6%
Farmhouse

Magik Up

Afrutada con frambuesa, cereza y plátano y con un punto 
cremoso con el dulce de leche.

ROJA AMARGOR

4€6,6%
Fruit Sour

Mimosa

Cerveza con uva de la variedad chardonnay junto con zumo de 
naranja.

NARANJA AMARGOR

3,5€6%
Wild Ale

Wild Beats

Cerveza salvaje con un 30% de frambuesas naturales.
ROJA AMARGOR

4€7%
WIld Ale

Mixdown

Cerveza salvaje con uva de la variedad Trepat, Muscat i 
Garnatxa blanca.

ROSADA AMARGOR

3,5€6%
Grape Ale

Turbo

Cerveza sour con un 50% de sidra.
PAJA AMARGOR

3€5%
Sour

Milkshake

Fruit sour con un punto láctico, con albaricoque, lichi y vainilla. 
Contiene lactosa.

RUBIO PÁLIDO AMARGOR

4€6%
Fruit Sour



SENGLARIS
www.senglaris.cat

11
Collserola, Barcelona

Czech Pils

Rubia, rica, refrescante y fácil de beber.
PAJIZO AMARGOR

3€5%
Bohemian Lager

Dunkel

Tostada, maltosa, clásica, equilibrada y limpia.
COBRE AMARGOR

3€5%
Amber Lager

Cold IPA

Sabrosa e intensa, bien lupulada, con cuerpo ligero y una 
bebibilidad altísima.

AMARILLA AMARGOR

3,5€6,2%
IPL

Nicorella

Súper equilibrio entre aroma, cuerpo y amargor. De trago largo 
y peligrosa.

DORADA/ÁMBAR AMARGOR

4€7,6%
Doble IPA

Vainilla Porter

Para los amantes de la cerveza oscura fácil de beber y el 
chocolate.

NEGRA AMARGOR

4€6,5%
Porter



HOMOSIBARIS La Cebada
www.homosibaris.com

12
Barcelona y Zaragoza

Summer Sants

Todo el poder del Citra para refrescarte.
RUBIA AMARGOR

3€4,5%
Summer Ale

La Cebada Gold

Con la mejor malta de la República Checa, sin filtrar ni 
pasteurizar.

RUBIA AMARGOR

3€4,8%
Keller Pils

Poma

Muy refrescante. Con manzanas de Girona y carácter Saison. 
RUBIA AMARGOR

3€5,8%
Saison

La Cebada Brown

Para los amantes de las cervezas tostadas lleanas de sabor.
TOSTADA AMARGOR

3€5,8%
Altbier

Siset

IPA amable y refrescante con final seco.
RUBIA AMARGOR

3€6%
American IPA



www.cervezasartesanas.com
13 y 14

Zaragoza

Brauweisse

Cremosa, muy afrutada; refrescante y muy fácil de beber.
RUBIA AMARGOR

3€4,6%
Weizen (Trigo)

Maibock

Lager más intensa con complejas notas de cereal, muy fácil.
DORADA AMARGOR

3€6,5%
Helles Bock

Kirtabier

Lager roja con notas de cereal y pan tostado.
ROJA AMARGOR

3€5,8%
Red lager

Celebrator

Cuerpo, melosa, notas complejas de tostados y frutos rojos. 
Referente mundial.

OSCURA AMARGOR

3€6,7%
Doppelbock

ALEMANAS

Dunkel

Lager oscura de ricas notas maltosas, ligera y sabrosa.
OSCURA AMARGOR

3€4,9%
Dunkel



Weizen hell

Cremosa, afrutada; refrescante, ligeramente dulce y ácida.
RUBIA AMARGOR

3€5,2%
Weizen (Trigo)

Bio Keller-pils

Lager sin filtrar, refrescante, herbal, agradablemente lupulada.
RUBIA AMARGOR

3€4,9%
Pils

Keller

PILS

Lager sin filtrar, refrescante y rico balance entre malta y lúpulo.

Lager refrescante, herbal, agradablemente lupulada

RUBIA

RUBIA

AMARGOR

AMARGOR

3€

3€

4,9%

5%

Keller

PILS

Zwickerla Hell	

Rauch

Lager refrescante con notas delicadas de malta y un cáracter 
muy auténtico de levadura lager.

Cerveza de ricas notas maltosas y ahumada.

RUBIA

AMBAR

AMARGOR

AMARGOR

3€

3€

5%

5,3%

HELLES

Ahumada

Hopfenweizen

Cerveza de trigo lupulada, arómatica, cítrica, afrutada.
RUBIA AMARGOR

3€5,2%
Hoppy weizen



PETRÓLEOS

Oil Warz

Cerveza negra fuera elaborada con café, avena en copos y 
chocolate belga.

NEGRA AMARGOR

5€10,5%
Imperial Stout

Contains nuts

Imperial Stout con avellanas, madurada en barricas de whisky.
NEGRA AMARGOR

5€10,4%
Imperial Stout

Scharwarla

Cremosa, buen cuerpo, y notas de cacao, café, pasas, ciruelas.
NEGRA AMARGOR

3€4,2%
Stout



Triple

Base de malta golosa con notas afrutadas y final seco.
RUBIA AMARGOR

3€9%
Tripel

Triple

Buen cuerpo, notas de maltas y fruta. Seca.
RUBIA AMARGOR

3€9%
Tripel

Blonde

Refrescante, con notas de cereal y fruta.
RUBIA AMARGOR

3€6%
Belgian Blonde

BELGAS

Cuadruple

Golosa y potente, diferentes tostados, y fruta pasificada.
NEGRA AMARGOR

4€11%
Cuadruple



Blonde

Refrescante, ligeramente afrutada y lupulada.
RUBIA AMARGOR

3€5,5%
Belgian Blonde

Dubbel

Trapista. Tostados, caramelo, fruta roja, ciruela, pasas…
TOSTADA AMARGOR

3€7%
Dubbel

Saison

Cerveza compleja en notas de fermentación, fruta, ligera 
vainilla.

RUBIA AMARGOR

3€6,5%
Saison



Sidra natural

Sidra Asturiana Natural Tradicional de gran calidad.
RUBIA AMARGOR

3€5,8%
Sidra

Sidra con limón

Sidra Natural Tradicional con limón, ¡muy refrescante!
RUBIA AMARGOR

3€5%
Sidra

Brut

Sidra espumosa, fina y refrescante.
ROJA AMARGOR

3€5%
Sidra

Hazy West Coast

IPA de EEUU, afrutada y resinosa.
RUBIA AMARGOR

4€6,5%
Hazy West Coast

SIDRA

lúpulos



Hopverdomme

IPA con 7 variedades de lúpulo flamencas, resina, especiados, 
cítricos.

RUBIA AMARGOR

3€7%
Belgian IPA

Magma Tango

IPA belga golosa. Con 9 grados y lúpulo Tango afrutado.
RUBIA AMARGOR

3€9%
Belgian IPA

Rocket Queen

IPA Aurora, Styrian Wolf and Stryian Fox.
RUBIA AMARGOR

4€6,9%
NEIPA



Oude Vieux lambiek

Lambic tradicional, madurada al menos por 1 año en barrica y 
otro en el envase.

RUBIA AMARGOR

4€6%
Fruit lambic

Abricot

Lambic con 230 gr de albaricoques ecológicos por litro.
NARANJA AMARGOR

5€6,3%
Fruit lambic

Vigneronne

Lambic de 16 a 18 meses de maduración con uvas Moscatel 
ecológicas.

RUBIA AMARGOR

5€6%
Fruit lambic

Rose de gambrinus

Lambic de 20 meses de maduración con 250gr/l de 
frambuesas.

ROSA AMARGOR

5€5%
Fruit lambic

lámbicas



Kriek

Blend de Lambic, Old Flemish Ale y 250gr/l de cerezas.
ROJA AMARGOR

4€6%
Fruit lambic

Zenit amber ale

Amber ale con mucho aroma y sabor, ¡y sin alcohol!
ROJA AMARGOR

3€0,5%
Amber Ale

SIN ALCOHOL





CERVEZA RONDADORA
cervezarondadora.com

15
La Cabezonada, Huesca

Galimba

Lúpulo para beber a tragos.
RUBIA AMARGOR

3€3,5%
session hazy pale ale

nabata

Un estilo clásico para todo el mundo.
PÁLIDA AMARGOR

2,5€5%
helles kager

centenaria

Cerveza roja, dulce y equilibrada.
COBRIZO OSCURO AMARGOR

3€6,5%
dubel

blanca

Fresca, ligera y perfil de levadura frutal.
PÁLIDA AMARGOR

3€4,5%
American Wheat

HARVEST

La cerveza más local que hemos hecho.
RUBIA AMARGOR

3€7%
strong saison



refu Fábrica Alternativa
www.refubirreria.com

16
Val d’Aran

Legzira

Rubia fácil, cítrica. Sin gluten.

RUBIA CLARA AMARGOR

3€4%
Blonde Ale
Gluten Free

20 minutos

Anaranjada, con aromas a melocotón y final amargo.
ANARANJADA AMARGOR

3,5€6%
English IPA

Huxley

Birra de cesión dedicada a Steve Huxley.
COBRIZA AMARGOR

3,5€4,1%
Best Bitter

30 Minutos

Imperial IPA, ¡como las originales!
ANARANJADA AMARGOR

4€9%
Imperial IPA

Bruno

Una negra para todos los públicos.
NEGRA AMARGOR

3,5€4,5%
English Stout

Tora

Ligera, refrescante y con explosión de lúpulos de NZ.
RUBIA AMARGOR

4€4,8%
NZ Session IPA

Wee Ratafia Edition

Nuestra Wee envejecida en barrica de Ratafia.

NEGRA AMARGOR

4€10%
Scotch Strong Ale 
B.Aged Ratafia



Predicadora #50
NZ Edition

Rubia, limpia, con amargor, ¡no reaggeton!

RUBIA AMARGOR

4€6%

NZ West Coast IPA 

Lagerize Me

Lager sin gluten.
RUBIA AMARGOR

3€4,6%
Lager

Pelotón

Sour grisette con ralladura y zumo de cítricos.

RUBIA AMARGOR

3,5€4,8%
Sour Grisette
+ cítricos

Equación

Sour con manzana, grosella, mora... previamente usadas.
SALMÓN AMARGOR

4€4,7%
Fruited Sour

Barre

Saison con dry hop Cascade local.
RUBIA AMARGOR

3,5€6%
Farmhouse IPA

Foz

Grape Ale con garnatxa blanca y tinta. 5 meses en barrica.
ROSADA AMARGOR

4€5,1%
Grape Ale

Ttanttakun

Grissete con manzanas previamente usadas para sidra. Envejecida en barrica.

AMARILLO CLARO AMARGOR

3,5€4,7%
Graff/Grissette
con manzana

Meta Edabeak
metaedabeak.com

17
Astigarraga, Gipuzkoa



PYRENE BREWING CO.
pyrenebeer.com

18
El Grado, Huesca

Formiga

Witbier ligera, cítrica, refrescante, con jengibre y lemon grass.

PAJA AMARGOR

3€4,5%
Witbier Ginger
&Lemongrass

Mascun

Fácil de beber, fresca, ligera, floral y cítrica.
ORO AMARGOR

3€4,8%
Lager

Posets

Sabrosa, suave, malteada, caramelizada y fácil de beber.
ROJA AMARGOR

3,5€5,6%
American Amber

Monte Perdido

IPA aromática, cítrica, tropical, floral, seca y refrescante.
ORO AMARGOR

3,5€5,4%
IPA

Beetlejuice

Fruit Sour con frutos rojos, muy refrescante.
ROJA AMARGOR

3,5€5,8%
Fruit Sour

Voodoo

Fruit Gose que te recordará al Piña Colada.
NARANJA AMARGOR

3,5€5,8%
Fruit Gose

Magic Hops

Bomba de lúpulo tropical.
PAJA AMARGOR

4€6,8%
NEIPA



Desalojos
son disturbios

Imperial Baltic Porter con madera de amburana.

NEGRA AMARGOR

4,5€8,5%

Wood Imperial Baltic Porter

Mico Mico

Imperial Stout intensa, compleja, torrefacta, con cacao amargo.
NEGRA AMARGOR

4,5€11,5%
Imperial Stout

¡A DISFRUTAR!




