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Con la filosofía de siempre: la cerveza artesana. Una 
cerveza elaborada con mimo y personalidad, buenas 
materias primas (agua, malta, lúpulo y levadura), 
y centrada en la calidad y no en la productividad. 
Es una cerveza sin pasteurizar, lo que da como 
resultado una cerveza viva donde no se degrada 
ningún compuesto. Todo ello recaba en mayores 
propiedades organolépticas y una cerveza más 
saludable. La gran variedad de estilos, será servida 
con el mismo mimo por el propio cervecero.

Organizado por la Asociación Birramigos y 
Cervezas artesanas Lupulus en colaboración con 
el Ayuntamiento de Zaragoza y del Centro de 
Historias.

Queremos expresar nuestro más sincero 
agradecimiento a toda la gente que ha hecho que 
este festival haya sido posible, y en especial a todo 
el público - ¡que es la caña! - que viene siempre con 
ganas. ¡A pasarlo bien!

BIENVENIDOS A LA XIII EDICIÓN DE BIRRAGOZA,
EL FESTIVAL DE CERVEZA ARTESANA DE ZARAGOZA.



Para disfrutar del festival, es necesario adquirir el 
bono (6€), que da derecho al vaso conmemorativo 
(imprescindible para ser servido en los stands) y a 
una primera consumición en cualquier cervecería.

Todos los estands tienen cervezas canjeables con el 
ticket de primera consumición que se entrega con 
el vaso, pero algunas cervezas especiales pueden 
no ser canjeables.

Horario: de 12 a 00 horas.
Habrá comida sin gluten, vegetariana y vegana.
Habrá cerveza artesana sin gluten, y cerveza
sin alcohol de tirador. 

Después, con el vaso se van pidiendo 
cervezas en los diferentes stands, 
abonando allí mismo la consumición.

Para ello, te podrás guiar del 
plano  con las cervecerías y su 
ubicación exacta, así como de toda 
la información de sus cervezas.

FUNCIONAMIENTO



oferta gastronómica
SABOR A PIRINEO
Todo 100% sin gluten

Huevos rotos de gallinas felices con...			   11€
chistorra ahumada / longaniza y setas /
jamón serrano / verduras / gulas al orio.

Huevos rotos de gallinas felices con...			   12€
foie / pollo marinado con trufa.

Patatas Bravas con Salsa Casera  	 8€
Patatas Alioli suave de perejil 	 8€
Nuguets artesanos de pollo de corral 	 11€

Nachos con Guacamole y pico de gallo		 11€
Nachos con queso caliente  		  11€

Patatas Xips XXL  		 5€

oferta gastronómica



oferta gastronómica
HOT DOG BOSS
Hot dog XL estilo americano cocido en sopa de cerveza:

Clásico 		 7€
Alemán		  8€
Picante 	 8€
Americano 		  8€
Completo 	 8€

Patatas fritas 		 7€

HAMBURGUESAS
Hamburguesas de ternera madurada de La Finca de 
180gr con pan de verdad, como el de antes:

Hamburguesa Completa 	 12€
Hamburguesa Gourmet		  12€
Hamburguesa Pollo crispy			  12€
Hamburguesa Vegana 				    										        

12€

Alitas de pollo barbacoa 	 9€
Patatas fritas 		 7€

oferta gastronómica



ACTIVIDADES

VIERNES 28 DE AGOSTO
 

12:00 - 16:30 DJ MATU ROCK
16:30 - 19:00 Disfrutaremos del mejor funk, acid 
jazz, bossa nova, latin, afrobeat y reggae a cargo 
de nuestro amigo Rastaul.
17:00 Pinchada de Cask gratuito para celebrar 
otro año más del Birragoza, ¡y ya van 13!

17:15 Cata de 5 Cervezas Artesanas explicadas por 
el beer sumiller Guillem Laporta, de Homosibaris 
La Cebada, 15€.

19:00 - 21:00 DJ Monkey Loops
21:00 - cierre DJ MATU ROCK

sábado 29 DE AGOSTO

12:00 - 14:00 DJ MATU ROCK & Rastaul
13:00 Cata de 5 Cervezas Artesanas explicadas 
por el beer sumiller Guillem Laporta, 15€.

14:00-16:30 DJ Monkey Loops
16:30-18:00 El Conde Orlok
18:00-20:30 Rastaul
20:30 - cierre DJ MATU ROCK

Más información e inscripciones en el stand de la organización. 
Las catas tienen plazas limitadas, reserva tu plaza en Cervezas 
Lupulus, info@cervezasartesanas.com. 
Todas las actividades tendrán su salida desde la carpa de 
información.



PLANO



cerveza TENSINA
www.tensina.es

1
Tramacastilla de Tena, Huesca

German Pills

Rubia, suave, de trago largo.

AMARILLENTA AMARGOR

2,5€4,6%
Lager

Peña Roya

Cuerpo, sabor y amargor intenso pero agradable, afrutada.

COBRIZA AMARGOR

3€5,7%
America Amber Ale

Peña Telera

Sabor afrutado con toques cítricos y un aroma intenso.

ANARANJADA AMARGOR

3€6,4%
India Pale Ale

Al vuelo

Cuerpo y amargor equilibrado con aromas cítricos. Sin gluten.

AMARILLENTA AMARGOR

3,5€6,3%
West Coast IPA

Akelarre

Cerveza con cuerpo, con un brebaje oscuro y contundente.

OSCURA AMARGOR

3,5€8,5%
Belgian Dark Strong Ale

2 Melones

Fresca y afrutada, con sabor a melón.

AMARILLENTA AMARGOR

4€6,5%
Hazy Fruit IPA



 cerveza SANFRUTOS
www.cervezasanfrutos.com

2
Segovia

Lager

Refrescante, ligera y equilibrada. Sin gluten.

RUBIA DORADA AMARGOR

2,5€4,6%
German Pils

Especial

Aroma suave a maltas tostadas y caramelo.

ÁMBAR AMARGOR

2,5€6,5%
Amber Ale

La Templanza

Sedosa y tropical. Aromas frutales y frescos.

RUBIA TURBIA AMARGOR

3€6,2%
New England IPA

El Colgado

Melocotonazo tropical.

RUBIA VELADA AMARGOR

3,5€9%
TIPA

La Sierpe

Cacao y arándanos. El desayuno de los campeones.

NEGRA AMARGOR

3,5€9,4%
Imperial Stout con 
arándanos y cacao



DOUGALL’S
www.dougalls.es

3
Liérganes, Cantabria

Frida

Notas a caramelo y a fruta escarchada, plátano y regaliz.

TOSTADA AMARGOR

4€11,5%
Belgian Dark Strong Ale

Mejunje

Calabaza asada , pimienta y jenjibre.

TOSTADA AMARGOR

3,5€7%
Pumpkin Ale

Aniversario 4/20

Notas a café, cacao, frutos secos secos y maltas tostadas.

NEGRA AMARGOR

3,5€5,5%
Irish extra Stout

Aniversario 6/20

Mango maduro, piña y maracuyá con fondo de flores.

TURBIA ANARANJADA AMARGOR

4,5€8%
Doble Neipa

IPA9

Aromas cítricos y sabor a pomelo, melocotón y mango.

RUBIA TURBIA AMARGOR

3,5€6,5%
Hazy IPA

942

Sabores y aromas cítricos y tropicales. Equilibrada y fácil de 
beber.

RUBIA AMARGOR

3€4,2%
American Pale Ale



MONONOKE
mononokecafe.com

4
Zaragoza

MONONOKE

Mononoke

Vuelve la cerveza más vendida más amarga que nunca.

RUBIA CRISTALINA AMARGOR

3,5€5%
Session IPA
Sin gluten

La lucha sigue

Cerveza ácida con frambuesa, perfecta para el veranito.

ROJIZA AMARGOR

4€5%
Fruit Sour Sin gluten

Calcifer

Cerveza negra con café colabración con nuestros amigos de Reptilian.

NEGRO CHOCOLATE AMARGOR

3,5€9%
Imperial Stout
Sin gluten

Leonas

Cerveza amarga colaboración con nuestros amigos de Octavo Arte.

RUBIA CRISTALINA AMARGOR

3,5€6%
West Coast IPA 
Sin gluten

La lucha sigue

Cerveza ácida con frambuesa perfecta para el beber en porrón.

ROJIZA AMARGOR

4€5%
Fruit Sour Sin gluten

Lager del barrio

Cerveza rubia fácil de beber, refrescante y sin gluten.

RUBIA CRISTALINA AMARGOR

3€5,5%
Lager Sin gluten

BIRROSTA
birrosta.es

4
Zaragoza



Fuck ICE

Nuestra cerveza más icónica vuelven con el amargor de 
siempre.

RUBIA TURBIA AMARGOR

3,5€6%
Hazy IPA

La Peña

Nueva colaboración con nuestros amigos de Tensina, una 
cerveza rubia sin gluten, amarga pero fácil de beber.

RUBIA CRISTALINA AMARGOR

3,5€4,5%
Session IPA Sin gluten

Nube Rota

Para los que les gusta el cafetito y el chocolate negro.

NEGRA AMARGOR

3,5€4,3%
Dry Stout

Homo Sibaris Amber

Muy sabrosa, con gran presencia de malta y lúpulo.

ROJA AMARGOR

3,5€6%
English IPA

Summer Ale

Muy refrescante y aromática, de cuerpo ligero, trago muy largo 
y final seco y amargo.

RUBIA AMARGOR

3€4,8%
Summer Ale

La Cebada Golden

La caña de toda la vida, pero con el volumen subido de tono.

RUBIA AMARGOR

3€4,8%
Keller Pils

La Cebada Brown

Todo el sabor de los cereales tostados en tu vaso. Sabrosona.

TOSTADA AMARGOR

3,5€5,6%
Alt Bier

HOMOSIBARIS La Cebada
www.homosibaris.com

5
Barcelona y Zaragoza



SOMA
www.soma-beer.com

6
Cornellà del Terri, Girona

Barrica

Muy compleja y sabrosa, con un final refrescante. ¿Es un vino, 
es una cerveza, es una sidra?

AMBARINA AMARGOR

4€6%
Sour Ale

Libre

Nuestra Pale Ale sin gluten.

RUBIA CLARA AMARGOR

3€4,5%
Pale Ale Sin Gluten

Pippin Tuc

Muy aromática y refrescante, fruta y flores en tu vaso.

RUBIA AMARGOR

3,5€4,2%
Session IPA

Sheen

IPA densa, afrutada y tropical, con lúpulos Krush, Citra y 
Nelson.

RUBIA AMARGOR

4€6,5%
NEIPA

Blaze

IPA densa, afrutada y tropical, con lúpulos Citra y Waimea.

RUBIA AMARGOR

4€6,5%
NEIPA

Rite

IPA con lúpulos Simcoe Cryo, Nelson Sauvin, Superdelic y Citra.

RUBIA AMARGOR

4€7%
NEIPA

Transient

IPA densa, afrutada y tropical, con lúpulos Nectaron Cryo, 
Motueka y Strata.

RUBIA AMARGOR

4,5€8%
Doble NEIPA



Froth

DIPA en colaboración con Rivington, con lúpulos Nectaron, 
Rakau, Krush, Citra y Motueka.

RUBIA AMARGOR

4,5€8%
Doble NEIPA

Chroma

IPA densa, afrutada y tropical, con lúpulos Idaho 7, Krush y 
Motueka.

RUBIA AMARGOR

4,5€8%
Doble NEIPA

Side Quest

IPA densa, afrutada y tropical, con lúpulos Citra y Riwaka.

RUBIA AMARGOR

4,5€8%
Doble NEIPA

Kenopsia

IPA densa, afrutada y tropical, con lúpulos Nelson, Motueka y 
Mosaic.

RUBIA AMARGOR

4,5€8%
Doble NEIPA



Moersleutel
www.moersleutel.com

6
Alkmaar, Países Bajos

Fruit Bomb

Double IPA robusta, con un equilibrio perfecto entre amargor y 
dulzor.

RUBIA AMARGOR

4,5€8%
DIPA

Crank the Juice

Explosión cremosa y muy tropical de frutas exóticas y cítricas.

RUBIA AMARGOR

4€5,5%
NEIPA

Wrench IPA

Perfil limpio y refrescante, con notas vibrantes de grosella.

RUBIA AMARGOR

4€5,5%
IPA

Ignition

Bomba afrutada con un final suave.

RUBIA AMARGOR

4,5€6%
NEIPA

Return to Ithaca

Quadrupel compleja, con toques de madera, vainilla y 
caramelo.

NEGRA AMARGOR

5€11%
Quadrupel

Slingshot

Imperial Stout al estilo inglés, rica en matices minerales.

NEGRA AMARGOR

5€11%
English Imperial Stout

Eureka

Malta oscura y potente, con ricas notas de caramelo tostado.

NEGRA AMARGOR

5€10%
Doppelbock



Pastry Factory: 
Millionaire’s Shortbread

Postre líquido decadente con tres cacaos diferentes y vainilla.

NEGRA AMARGOR

5€10%

Pastry Imperial Stout

Zinnebir

Equilibrio de fruta, malta y lúpulo. Compleja, refrescante y 
ecológica.

RUBIA AMARGOR

3€5,8%
Belgian IPA

Taras Boulba

Muy refrescante, chispeante, cítrica y seca. Ecológica.

RUBIA AMARGOR

3€4,5%
Belgian SIPA

Brussels Calling

IPA belga con equilibrio de malta, lúpulo y fermentación. 
Ecológica.

RUBIA AMARGOR

4€6%
Belgian IPA

Jambe de Bois

Notas de cereal y fruta, ligeros matices de lúpulo y un final 
seco.

RUBIA AMARGOR

4€8%
Belgian Tripel

Stouterik

Stout imponente y cremosa, pero seca y amarga.

NEGRA AMARGOR

4€5%
Stout

BRASSERIE DE LA SENNE
www.brasseriedelasenne.be

6
Bélgica



OCTAVO ARTE
www.octavo-arte.com

7
Segovia

Maja

¡Rubia, fresca, refrescante y sin gluten!

RUBIA PÁLIDA AMARGOR

2,5€4,5%
Pilsner

Wasa

¡IPA baja en alcohol y a tope de sabor!

RUBIA TURBIA AMARGOR

3€5%
Session Hazy PA

Tu Crush

Lo mejor de las West Coast con lo mejor de las Hazys.

RUBIA AMARGOR

3€6,2%
Modern West Coast IPA

Amarillo Limón

¡Nuestra IPA de confianza, que nunca falla, ¡y sin gluten!

RUBIA AMARGOR

3€6%
IPA

Arremojo

Sour bien fresquita, con bien de guayaba.

ANARANJADA AMARGOR

3€5%
Guayaba Sour

Homini Bretta Series

Fermentación mixta con fresa, frambuesa, albaricoque y 
mango. Punto acético

ROJA AMARGOR

4€6,1%
Fermentación mixta



Riba

German Pils con lúpulos nobles, clásica y refrescante.

RUBIA AMARGOR

3€5%
Pils

P9

Ácida con maracuyá y frambuesa. Sin gluten.

ROSADA AMARGOR

3,5€4%
Barcelona Weisse
Sin gluten

Santako

West Coast IPA sin gluten, seca y amarga.

DORADA AMARGOR

3,5€6%
West Coast IPA Sin gluten

Reclaim

Extra Pale Ale bebible y equilibrada.

RUBIA CLARA AMARGOR

3,5€4,5%
XPA

Soup

IPA cítrica y tropical, elaborada con Citra y Mosaic.

DORADA TURBIA AMARGOR

4€6%
NEIPA

Piétiné

NEIPA tropical con notas de guayaba, maracuyá y mango.

DORADA TURBIA AMARGOR

4€7%
Oat Cream IPA

Reclaim

IPA en colaboración con Rivington, frutal y tropical.

DORADA TURBIA AMARGOR

4€6,6%
NEIPA

GARAGE BEER CO.
www.garagebeer.co

8
Barcelona



Triangles

Session IPA de trago larguísimo, con notas tropicales.

DORADA TURBIA AMARGOR

3,5€4,8%
Session IPA

Cold Store Raw

Ensalada de frutas hecha DIPA, con notas tropicales a saco.

DORADA TURBIA AMARGOR

4,5€8%
Doble IPA

Alfajor

Imperial Stout inspirada en el alfajor: dulce de leche, galletas y 
cacao (lactosa).

NEGRA AMARGOR

5€12%
Imperial Stout

No Wheels

Estilo clásico inglés, tostada, maltosa y mega pintable.

TOSTADA AMARGOR

3€4,2%
English Bitter

Frenzy

IPA de vieja escuela, amarga y seca, con notas de resina y 
hierba.

RUBIA CLARA AMARGOR

3,5€5%
OG IPA

CERVEZA CALEYA
www.cervezacaleya.com

9
Langreo, Asturias

Milenta

Suave, ligera, aromática, baja en alcohol y calorías.

RUBIA AMARGOR

3€5%
Lager

Hostia

Malta tostada, caramelo, nuez ahumada y notas herbales.

ÁMBAR AMARGOR

3€5,5%
Amber Lager



Goma2

Multipremiada IPA West Coast frutal, pinácea y floral.

RUBIA AMARGOR

3,5€6,3%
West Coast IPA

Eclipse

Ligera, sedosa al paladar, frutas tropicales, para repetir.

RUBIA AMARGOR

3,5€4,9%
Hazy Session IPA

Mohicano

IPA turbia, auténtico vicio de lúpulos neozelandeses y 
americanos.

RUBIA AMARGOR

3,5€6,6%
Hazy IPA

Burra

Smoothie refrescante con mango, piña, coco y melocotón.

ANARANJADO AMARGOR

3,5€5,5%
Smoothie Sour Ale

Monicaco

Smoothie deliciosa con frambuesa, fresa, arándanos y vainilla.

MORADA AMARGOR

3,5€5,5%
Smoothie Sour Ale

SALTUS
www.saltusbrewing.beer

10
Aitzoain, Navarra

Ttipia

Suave, ligera y baja en alcohol.

DORADA AMARGOR

3€4,8%
Pils Sin gluten

Zapa

Malta tostada, pasas, caramelo.

ÁMBAR AMARGOR

3€6,7%
Red Lager Sin gluten



Etorri Lasai

Floral, tropical y frutal.

RUBIA AMARGOR

3,5€6,6%
Hazy IPA

Gau

Especiada, cacao, café.

NEGRA AMARGOR

4€11,3%
RYE Imperial Stout
Sin gluten

Karrerito

Pinácea, tropical y amarga.

RUBIA AMARGOR

3,5€6,4%
West Coast IPA

Biluztu

Albaricoque, arándano, frambuesa, cereza y grosella.

ROJA AMARGOR

3,5€5%
Sour Ale

Marketing

Pomelo, arándano, maracuyá, cereza y grosella.

ROJA AMARGOR

3,5€5%
Sour Ale

Udaberri Azido

Mango y albaricoque.

NARANJA AMARGOR

3,5€5%
Sour Ale



www.cervezasartesanas.com
11 Y 12

Zaragoza

ALEMANAS

Lager Hell

Refrescante, con agradables notas de malta.

RUBIA AMARGOR

3€4,9%
Helles

Brauweisse

Cremosa, muy afrutada, refrescante y muy fácil de beber.

RUBIA AMARGOR

3€4,6%
Weizen (trigo)

Frühlingsbier

Lager sin filtrar, refrescante, plena de cuerpo y sabor.

RUBIA AMARGOR

3€5,5%
Pils sin filtrar

Celebrator

Con cuerpo, melosa y con notas complejas de tostados y frutos 
rojos. Referente mundial.

OSCURA AMARGOR

3€6,7%
Doppelbock

Dunkel

Lager oscura de ricas notas maltosas, ligera y sabrosa.

OSCURA AMARGOR

3€4,9%
Dunkel

GRIFO
FIJO

GRIFO
FIJO

GRIFO
FIJO

GRIFO
FIJO

GRIFO
FIJO



Weizenbock

Cerveza fuerte de trigo, de mayor sabor y maltosidad.

ÁMBAR AMARGOR

3€7,1%
Trigo fuerte

Grünhopfen-Pils

Lager sin filtrar y bien lupulada.

RUBIA AMARGOR

3€5,3%
Pils

Summer Ale

Pale Ale de fantástico equilibrio entre fruta, cítricos y ciertas 
notas de cereal.

RUBIA AMARGOR

3€5,2%
Pale Ale

Rauch

Cerveza ahumada con ricas notas maltosas.

ÁMBAR AMARGOR

3€5,3%
Ahumada

Rauchweizen

Cerveza de trigo lupulada, aromática, cítrica y afrutada.

RUBIA AMARGOR

3€5,2%
Hoppy Weizen

Anno 1050

Cerveza suave y refrescante, rica en notas maltosas.

RUBIA AMARGOR

3€5,5%
Märzen

GRIFO
FIJO

GRIFO
FIJO

GRIFO
FIJO



Jantarová 13

Lager rojiza y seca, con ligeros tostados muy ricos y complejos.

ÁMBAR AMARGOR

3€4,9%
Amber Lager

WAG Puhaste
Hot Chocolate Stout 28

Double Milk Hot Chocolate Stout con cacao, chile ancho y canela.

NEGRA AMARGOR

5€10%

Pastry Imperial Stout

WAG Cantina
Errante Saison 13

Modern Mixed Yeast Saison co-pitched with Sacch. «Bruxellensis» Trois.

RUBIA AMARGOR

4€6,5%

Saison

WAG Escafandrista 
Caipirinha Sour 12

Caipirinha Sour con lima, fruta de la pasión y cachaça.

RUBIA AMARGOR

4€5,1%

Sour

checas



Triple

Base de malta golosa, con notas afrutadas y final seco.

RUBIA AMARGOR

3€9%
Tripel

Blonde sin gluten

Refrescante, con notas de cereal y fruta. Ecológica.

RUBIA AMARGOR

3€5,5%
Belgian Blonde

Bink Blond

Refrescante, ligeramente afrutada y lupulada.

RUBIA AMARGOR

3€5,5%
Belgian Blonde

BELGAS

Brune

Tostada de gran complejidad, con notas de frutas rojas y 
especias.

TOSTADA AMARGOR

3€8,5%
Brune/Dubbel

GRIFO
FIJO

GRIFO
FIJO

GRIFO
FIJO



Brune

Mezcla de diferentes maltas y diez hierbas (gruit), sin lúpulo.

TOSTADA AMARGOR

3€7%
Brune/Dubbel

Chimay Triple

Notas de cereal, fruta y especias. Cremosa y seca.

RUBIA AMARGOR

4€8%
Tripel

Blonde

Cerveza afrutada, seca y refrescante para su graduación.

RUBIA AMARGOR

4€8%
Belgian Tripel

GRIFO
FIJO

FRANCESAS

IPA

IPA equilibrada, afrutada y seca.

RUBIA AMARGOR

3€5,6%
IPA

GRIFO
FIJO

Saison

Cerveza muy refrescante y seca, con notas de fruta y un ligero 
toque especiado.

RUBIA AMARGOR

3€6%
Saison

GRIFO
FIJO



DIPA Experiment’Ale
2026

Doble IPA afrutada y tropical.

RUBIA AMARGOR

4€8%

Doble IPA

Pomar Rosée

Sidra espumosa de color rosado, elaborada con manzanas 
rojas.

ROJA AMARGOR

3€5%
Sidra

SIDRA

GRIFO
FIJO



Oude Vieux Lambiek

Lambic tradicional, madurada durante al menos un año en 
barrica y otro en el envase.

RUBIA AMARGOR

4€6%
Fruit Lambic

Abricot

Lambic con 230 g de albaricoques ecológicos por litro.

NARANJA AMARGOR

5€6,3%
Fruit Lambic

St. Lamvinus

Lambic de 16 a 18 meses de maduración con uvas Merlot 
ecológicas.

ROJA AMARGOR

5€6%
Fruit Lambic

lámbicas

Oude Kriek Selection

Ácida y compleja, con gran cantidad de cerezas.

ROJA AMARGOR

4€6%
Fruit Lambic



PETRÓLEOS

Double Mash RIS

Potente Russian Imperial Stout de 12 %, densa y con mucho 
sabor.

NEGRA AMARGOR

4€12%
Imperial Stout

Double Mash
Bourbon BA

Russian Imperial Stout envejecida en barrica de bourbon.

NEGRA AMARGOR

5€16%

Barrel-Aged Imperial Stout

Russ. Imp. Stout
Armagnac 2026

Russian Imperial Stout envejecida en una barrica única de 1998.

NEGRA AMARGOR

5€14%

Barrel-Aged Imperial Stout

Zenit IPA

IPA con mucho aroma y sabor, ¡y sin alcohol!

RUBIA AMARGOR

3€0,5%
IPA sin alcohol

SIN ALCOHOL

GRIFO
FIJO



CERVEZA RONDADORA
cervezarondadora.com

13
La Cabezonada, Huesca

Nabata

Lager clásica y fresquita.

RUBIA AMARGOR

2,5€5%
Heles Lager

Jarana

A trago limpio, con lúpulos afrutados y cuerpo ligero.

RUBIA AMARGOR

3€5%
APA

Festival IPA

Buen cuerpo para aguantar un amargor limpio y lúpulos 
cítricos.

RUBIA AMARGOR

3€7%
IPA West Coast

Dos Melones

Colaboración con Tensina: Hazy IPA con melón.

RUBIA AMARGOR

4€6%
IPA con melón

Blanca

Entre una Saison y una cerveza de trigo, muy afrutada.

RUBIA AMARGOR

3€4,5%
American Wheat Beer

Legzira

Rubia ligera y cítrica, para todos los públicos.

RUBIA CLARA AMARGOR

3€4%
Blonde Ale Sin Gluten

refu Fábrica Alternativa
www.refubirreria.com

14
Val d’Aran



20 minutos

Anaranjada con notas a fruta de hueso y final amargo.

ANARANJADA AMARGOR

4€6%
English IPA

Huxley

Cobriza con notas maltosas y final seco.

COBRIZA AMARGOR

3€4%
Best Bitter

Tora

Bombazo de lúpulo en aroma y final amargo.

RUBIA AMARGOR

4€4,8%
NZ Session IPA

30 Minutos

Imperial IPA como las de antes: ¡no es ducle, no es turbia!

ANARANJADA AMARGOR

4€9%
Imperial IPA

Bruno (versión NITRO)

Negra suave para todos los públicos.

NEGRA AMARGOR

3€4,5%
English Stout Nitro

Wee

Corpulenta y dulce con ligeras notas ahumadas.

NEGRA AMARGOR

4€10%
Scotch Strong Ale

X Variedad sorpresa

¡Presentamos nueva birra en Birragoza!
AMARGOR

3,5€
Fruit Hefeweizen



Lagerize Me!

Crispy Lager sin gluten.

RUBIA AMARGOR

3€4,6%
Lager Sin gluten

3x4

Rustic Ale ligera y fresca.

RUBIA AMARGOR

3€4%
Grisette

Super Saison

Saison clásica, robusta y con cuerpo.

AMARILLA AMARGOR

4€8%
Saison

Pelotón

Ácida, cítrica, fresca y ligera.

AMARILLA AMARGOR

3,5€4,8%
Sour Grisette 
+ naranja y limón

Vals Metal

Ácida, terrosa, cítrica y fresca.

ROSA AMARGOR

3,5€6%
Sour Saison 
+ remolacha + jengibre

Monobarril

Saison clásica envejecida durante seis meses en barrica.

AMARILLA AMARGOR

4€5,6%
Barrel Aged Saison

Meta Edabeak
metaedabeak.com

15
Astigarraga, Gipuzkoa

Cepas Viejas

Macerada con pieles de garnatxa y tempranillo.

ROJA AMARGOR

4€5,8%
Grape Ale



¡A DISFRUTAR!

Pomelo Rock

Ácida, cítrica y fresca, con lúpulo Cascade.

AMARILLA AMARGOR

3,5€4,9%
Sour Grisette 
+ pomelo y dry hop



Desde la organización del Birragoza, queremos 
expresar nuestro más sincero agradecimiento a 
toda la gente que hace posible que este festival 
haya sido posible todos estos años, y llegar nada 
menos que a los ¡13 años!

A todos los cerveceros, por venir y compartir con 
cariño su cerveza y su cara más alegre. 

A todos los amigos que nos apoyan de manera 
incondicional y hacen posible que todo fluya con 
buena espuma. 

A todo el equipo humano y directivo del Centro de 
Historias, por su disposición y amabilidad en sacar 
este proyecto. Al Ayuntamiento de Zaragoza por 
apoyar y posibilitar este festival desde el cariño y 
el esfuerzo.

¡A todos los DJ’s por hacernos bailar!

A Gravitar estudio, por tejer las redes y sacar fotos 
con vuestra  ilusión.

A Programática On Demand por ser nuestra guía y 
hacer un cartel tan guapo.

A Guillem Laporta por explicar tan llanamente las 
maravillas de las cervezas.

AGRADECIMIENTOS



A Felix el gato por hacer fluir correctamente la 
felicidad a través de los grifos.

También queremos agradecer a toda la gente que 
vive y hace resonar el festival por grupos y amigos, 
redes, medios de comunicación…

Y por supuesto un gran agradecimiento, a la ciudad 
de Zaragoza, por la buena acogida, y a ese pedazo 
de público, ¡que es la caña!, que viene siempre con 
ganas, y mucha alegría ¡para pasarlo bien!




